-
4
ANTINORI
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Toskana: Antinori - Marchese Antinori

Chiantigiana heif3t die alte StraBe, die an der Porta Romana im Stiden von Florenz beginnt und sich bis in die Hugel vor Siena windet. Auf ihr begegnet
man einer Landschaft ohnegleichen: Zwischen Reben, Oliven und Zypressen stehen Burgen und Villen vor einer Kulisse aus wilden Eichenwaéldern.
Hier liegt das Chianti - ein Landstrich, der nie véllig gezdhmt wurde. Im Herzen dieser Region, im Chianti Classico, ist die Familie Antinori beheimatet.
In 26. Generation widmet sie sich nun schon der Weinproduktion und zahlt mit ihren drei Weingutern im Chianti Classico, Tenuta di Peppoli, Tenuta
Tignanello und Tenuta Badia a Passignaneo, zu den Top-Erzeugern nicht nur in der Toskana, sondern der gesamten Weinwelt! Marchese Antinori wird
nur in guten Jahrgéngen produziert, ausschlieBlich aus den Trauben der Giiter Santa Cristina, Peppoli und Badia a Passignano. Sie alle liegen im
Chianti-Classico Gebiet, nahe Mercatale Val die Pesa.

Marchese Antinori - Chianti Classico DOCG Riserva 2009

ARTIKELNUMMER: 25813009

NAME: Marchese Antinori - Chianti Classico DOCG Riserva 2009
LAND: Italien

ANBAUGEBIET: Toskana

JAHR: 2009

ERZEUGER: Antinori - Marchese Antinori

REBSORTEN: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

FARBE: rot

REIFEGRAD: GenieBen und Lagerungsféhig

BESCHREIBUNG:

Die Antinori-Weinglter Tignanello, Badia a Passignano und
Péppoli liefern ausschlieBlich die besten Trauben flr diesen nur
in guten Jahrgéngen produzierten Chianti Classico Riserva. Ein
kérperreicher und runder Wein von intensiv rubinroter Farbe mit
granatroten Nuancen. 12 Monate ausgebaut in Barriques,

erinnert sein Aroma deutlich an Kirschen, Veilchen und weist
HTICT Noten von Tabak auf.
el Ht:*.
n Fi it SERVIERTEMPERATUR: 18°C
T A ANALYSEWERTE: Alkoholgehalt: 13.78 %
P e aee FERNR | Restzucker: 1.50 g/l
— Saure: 5.10 g/l
e OPTIMAL TRINKREIF: 2014
sares SHEED
SCHON TRINKBAR: gut
- VORHER 6FFNEN: 3 Std.
A BTN CERED

LAGERUNGSFAHIG BIS
(MIND.):

AUSZEICHNUNG:

FLASCHENGROSSE:

mind. 15 Jahre

Wine Spectator: 90 Pkt. (Jg. 08)

Falstaff: 90 Pkt. (Jg. 2004)

Decanter: 90 Pkt. (Jg. 08)

Parker Punkte - Wine Advocate: 91 Pkt. (Jg. 08, 07, 05 und 04)
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